
Sometimes
all you need is

TASTY
FOOD

delicious

I N S P I R A T I E F O L D E R

Culinaire



Enjoying life together
G O U R M E T

GOURMET
€ 15,95 P.P. (bestelcode 8106) 

•	 Gemarineerd biefstukje “Stal Blockeel” 	
met Hofmeesterboter

•	 Omeletje met Breydelspek en kaas
•	 Kippenreepjes op wijze van de chef
•	 Hamburgertrio: kaasburger, rundsburger 	

“Stal Blockeel” en kippenburger
•	 Kalfstournedos “Stal Blockeel”
•	 Varkens cordon bleu
•	 Ardeense Brasvar brazade
•	 Brasvar varkenshaasje dijonaise
•	 Mini wit worstje
•	 Kip “surprise”

KINDERGOURMET
€ 8,25 P.P. (bestelcode 8109) 

•	 Omeletje met Breydelspek en kaas
•	 Chipolatarolletje
•	 Kip “surprise”
•	 Kindersteak
•	 Hamburgertrio: kaasburgertje, 	

rundsburgertje “Stal Blockeel” en 	
kipburgertje

FEESTGOURMET, STEENGRILL, TEPPANYAKI
€ 18,95 P.P. (bestelcode 8108) 

•	 Gemarineerde filet mignon “Stal Blockeel” 	
met Hofmeesterboter

•	 Brasvar varkenshaasje dijonaise
•	 Omeletje met Breydelspek en kaas

Verkrijgbaar vanaf 4 pers. 

 

•	 Zuiderse kippenreepjes
•	 Kip “surprise” 
•	 Entrecôteburger “Stal Blockeel”
•	 Toscaanse kalfssteak “Stal Blockeel”
•	 Lamsfilet Verdure

 

•	 Mignonette met pastrami en kruidenkaas
•	 Kruidenworstje
•	 Gelakte eendenfilet
•	 Simmental “Dry Aged” entrecôte steak

G E P R E S E N T E E R D  O P  S C H O T E L  M E T  3  B I J PA S S E N D E  S A U S J E S

F O N D U E

FONDUE
€ 15,95 P.P. (bestelcode 8217) 

•	 Rundvlees “Stal Blockeel”
•	 Gekruid varkensvlees
•	 Gemarineerd kalkoenhaasje
•	 Blokje Gouda met gerookt spek
•	 Ardeense chipolata
•	 Kippengehaktballetjes
•	 Zwitserse gehaktballetjes
•	 Kruidengehaktballetjes
•	 Chipolata
•	 Ardeense brazade
•	 Grillworstje

FONDUE BOURGUIGNON 
€ 21,95 P.P. (bestelcode 8101) 

•	 Gemarineerde Chateaubriand
•	 Filet mignon “Stal Blockeel”
•	 Kalfsmignonette gemarineerd
•	 Pur kalfsteak “Stal Blockeel”
•	 “Stal Blockeel” gehaktballetje
•	 Entrecôte balletje

Verkrijgbaar vanaf 4 pers.

G E P R E S E N T E E R D  O P  S C H O T E L  M E T  3  B I J PA S S E N D E  S A U S J E S

GOURMET DE LUXE
€ 21,50 P.P. (bestelcode 8204) 

•	 Gemarineerde filet mignon “Stal Blockeel”	
met Hofmeesterboter

•	 Kip “surprise”
•	 Kippenburger
•	 Flandrien cordon blue

Verkrijgbaar vanaf 4 pers. 

 

•	 Garnaaltjesomelet
•	 Ardeense kabeljauwsteak met kruidenboter
•	 Scampi met look
•	 Visburger
•	 Zalm brazade

 

•	 Krokantje van lengvishaasje
•	 Sint-Jacobsvruchtje op bedje van zeekraal
•	 Gemarineerd roodbaarsfiletje
•	 Mediterraanse calamares met limoen
•	 Langoustine

N E W  S T Y L E !

KINDERFONDUE 
€ 8,25 P.P. (bestelcode 8101) 

•	 Assortiment gehaktballetjes
•	 Blokje kaas met spek
•	 Chipolata
•	 Wit worstje
•	 Rundsblokjes
•	 Kippenblokjes
•	 Grillworstje

NIEUW!

Gratis Fles 
kwaliteitsvolle Fondue olie 
PER 4 PERSONEN

+



L E KK  E R  B I J  G O U R M E T  &  F O N D U E

RAUWE GROENTENSCHOTEL
€ 7,65 P.P. (bestelcode 8123) 

Bestaande uit gemengde bladsalade, geraspte worteltjes, sperzieboontjes salade, tomaten 
salade, Green Valley met gerstekorrels, zoete kool met wortel en salade

TARTIFLETTE MET BREYDELSPEK (800gr voor 3/4 personen)
€ 13,45 PER DOOSJE (bestelcode 8126)

PASTASALADE (250gr/P.P.)
€ 4,55 P.P. (bestelcode 8114) 

AARDAPPELSALADE VAN ‘T HUIS (300gr/P.P.)
€ 3,95 P.P. (bestelcode 8115)

ROZEMARIJN AARDAPPELEN (300gr/P.P.)
€ 4,25 P.P. (bestelcode 8122)

N E W  S T Y L E !



L E KK  E R  V L A A M S

 

•	 Grillworst
•	 Huisgedroogde rauwe ham
•	 Mosterdspek
•	 Oudenaardse Breughelkop
•	 Sloeberworstjes
•	 Vleesbrood met uien
•	 Varkensrillette
•	 Vers gehakt

ABDIJBREUGELMAAL
€ 23,50 P.P. (bestelcode 8216) 

Oudenaards Breugelmaal (zie hierboven) aangevuld met:	

•	 Verse kruidenkaas van het huis
•	 Père Joseph
•	 Orvalkaas

B I J PA S S E N D !

OUDENAARDS BREUGELMAAL
€ 21,50 P.P. (bestelcode 8215) 

•	 Adriaen Brouwer pastei
•	 Ardeense salami
•	 Breydelham
•	 Cnudde bierworst
•	 Droge worstjes
•	 Gebakken Breydelspek
•	 Gebakken koteletreepjes
•	 Gebakken minikippenboutje
•	 Gebakken witte worstjes

 

•	 Grillworst
•	 Huisgedroogde rauwe ham
•	 Mosterdspek
•	 Oudenaardse Breughelkop
•	 Sloeberworstjes
•	 Vleesbrood met uien
•	 Varkensrillette
•	 Vers gehakt	

 

•	 Gebakken Breydelham beenhamsalade
•	 Roereitjes met spek
•	 Seizoenssalami
•	 Ruim assortiment zoetzuur, mosterd, 	

pickles en smout

BROODJES ASSORTIMENT
€ 3,95 P.P. (bestelcode 8214) 

D E S S E R T T I P !
RIJSTPAP HUISBEREID MET VERSE KOEMELK
€ 4,25 P.P. (bestelcode 8325) 

F L A N D R I E N  T I P !



S A Y  C H E E S E

Make your day

KAASPLANK VAN HET HUIS
€ 21,95 P.P. (bestelcode 8102) 

Onze kaasschotels worden met zorg 
samengesteld uit een uitgelezen assortiment 
rijpe en fijne kazen (300g per persoon).

	
Wanneer u een voorkeur heeft voor bepaalde 
kaassoorten, dan houden wij daar graag 
rekening mee.

Onze kaasplank wordt aangevuld met een 
broodassortiment en boter.

Al onze kaasschotels worden rijkelijk 
afgewerkt met vers en gedroogd fruit, 

notenmix, ambachtelijke 
confituur en kaasbloempjes.

RACLETTESCHOTEL
€ 18,80 P.P. (bestelcode 8213) 

•	 Appenzeller
•	 Franse raclette
•	 Geldergold
•	 Landana met geitenkaas en Italiaanse 

kruiden
•	 Groendal Brandnetel
•	 Maredsous
•	 Zwitserse raclette
•	 Eitje met kaas
•	 Filet d’Ardenne
•	 Gerookte rundsfilet
•	 Pur porc salami
•	 Superano ham
•	 Gerookte Zwarte Woudham
•	 Coppa
•	 Smoked whisky beef

H O N G E R  N A A R  M E E R

HUISGEBAKKEN WARME BEENHAM
€ 14,50 P.P. (bestelcode 8222) 

Warme beenham met Provençaalse- en cham-
pignonsaus. Kan op zijn geheel of gesneden 
verkregen worden. De beenham kan gratis 
verwarmd worden vanaf 10 pers.

MENU HUISGEBAKKEN WARME 
BEENHAM
€ 22,50 P.P. (bestelcode 8223) 

De beenham, zoals hiernaast omschreven, 
wordt aangevuld met een koude groenten-
schotel en aardappelsalade of een assortiment 
warme groenten met gebakken aardappelen. 
Verenigingen en groepen prijzen op aanvraag.

PASTABUFFET
€ 28,50 P.P. (bestelcode 8224) 

3 overheerlijke warme pasta’s:
•	 Scampi tagliatelle
•	 Penne à l’arrabiata
•	 Cannelloni van kip en champignons

Vergezeld van brood en verschillende 
kaasgarnituren. 
Verkrijgbaar vanaf 10 pers.

I D E A A L  I N  C O M B I N AT I E  M E T  TA PA S  V O O R  E E N  L E U K  V E R J A A R D A G S F E E S T !

FLEUR DE CAMEMBERT TAPAS
€ 45,00 / ST (bestelcode 8231) 

Huisgemaakte charcuterie aangevuld met 	
Fleur De Camembert.	

Voor +/- 5 personen.

T O P P E R !

B R O O D J E S  &  O N T B I J T

VERRASSINGSBROOD
€ 16,80 P.P. (8 stuks) (bestelcode 8228)
€ 2,10 / ST 

Keuze uit mini-sandwiches of ovenkoekjes (of 
een combinatie van beide) met 8 soorten beleg. 
Ieder broodje is vergezeld van zijn specifieke 
garnituur.

ZUIDERSE BROODJES
€ 18,00 P.P. (5 stuks) (bestelcode 8229) 
€ 3,60 / ST 

•	 Wit ciabatta broodje met rucolaslaatje en 
runderpastrami

•	 Bruin Waldcorn broodje met gerookte 
Noorse zalm en huisbereide tartaar

•	 Noten-rozijnenbroodje met brie, honing en 
nootjes

•	 Meergranen broodje met slaatje van salami, 
parmezaan en zongedroogde tomaten

•	 Italiaanse Focaccia met bergham, 	
mozzarella en pesto

•	 Kruidenbroodje met vitello tonato 

STANDAARD ONTBIJTMAND
€ 26,50 P.P. (bestelcode 8238) 

•	 Assortiment zoetigheden, chocopasta, 	
honing en hagelslag

•	 Assortiment van 3 ontbijtkoekjes
•	 1 sandwich, 1 witte ciabatta en 1 oven-

koekje, noten rozijnen bol
•	 Roereitje met spek
•	 Gekookte ham, jonge kaas, salami
•	 Bacon en brie
•	 Speculoos, peperkoek
•	 Skyr met vers fruit en honing
•	 Fruitsap
•	 Cheesecake met aardbei
•	 Op zondag: ‘De zondagskrant’	

LUXE ONTBIJTMAND
€ 29,50 P.P.

Idem standaard + bordje gerookte zalm 	
en prosecco. 

BROODJES BOX
€ 40,00 (bestelcode 8296) 

Broodjeslunch (15st) gegarneerd met fruit en 
snoep.

T O P  TA PA S !

Verkrijgbaar vanaf 2 pers.  
Leveringen aan huis mogelijk vanaf 9u00 
(mits extra leveringskost)



F O O D T R U C K  B L O C K E E L
O N  T O U R

PRAKTISCH

HUUR FOODTRUCK	 	               € 200	
Incl. schoonmaak en gas	

VERVOER	 	 	               € 125 
Max. 25km buiten Oudenaarde

KOK TER PLAATSE (per uur)	               € 40 
BEDIENING TER PLAATSE (per uur)	               € 38

Onze “Stal Blockeel” burger is van 
topkwaliteit en 100% puur rundsvlees van 
onze eigen Belgische Wit-Blauw runderen.

FORMULES

BURGERS
Stal Blockeel Beef burger	 € 6,95/ST.
Stal Blockeel Entrecote burger	 € 7,95/ST.
Hoevekip burger	 	 € 6,95/ST.
Vegi burger	 	 € 6,95/ST.
Brasvar burger	 	 € 6,95/ST.

BRAADWORST
Stal Blockeel Hoeve Braadworst	 € 6,95/ST.

Reken per volwassene 1,5 à 2st.	
Onze burgers zijn volwaardige grote burgers.



Z O M E R S E  B U F F E T T E N  &  T A P A S

Sun is shining!

TAPASSCHOTEL “UITGEBREID APERITIEVEN” (Verkrijgbaar vanaf 4 pers.)
€ 22,95 P.P. (bestelcode 8136) 

•	 Ansjovis
•	 Rucola met runderpastrami
•	 Lepeltje haring curry
•	 Plukje Italiaanse bergham
•	 Variatie van kaasblokjes
•	 Vers mozzarellaspiesje met kerstomaatjes
•	 Koningsolijven
•	 Parmaham
•	 Oude kazen tapenade met toast
•	 Tête de Moine
•	 Mortadella
•	 Zoete pepertjes
•	 Zongedroogde tomaten
•	 Tapenade van het huis

MEDITERRAANS BUFFET
€ 42,00 P.P. (bestelcode 8244)
(Verkrijgbaar vanaf 4 pers.) 

TAPASBORD DE LUXE

FOOD SHARING
•	 Italiaanse pasta met zongedroogde tomaten 

en rauwe ham
•	 Sushi
•	 Pastrami met rucola
•	 Vitello tonato
•	 Huisgerookte zalm Gravad Lax met Phila-

delphia
•	 Tataki van tonijn
•	 Mozzarella met rauwe ham en tomaten 

brunoise
•	 Assortiment tapasbord met bijhorende dip
	
HOOFDGERECHT
•	 Linguini met scampi
•	 Cannelloni van kip met saus van ricotta
•	 Trio van kaasgarnituur als afwerking

DESSERT
•	 Tiramisu klassiek
 
 

H A P J E S  &  F O O D  S H A R I N G
HAPJES DELUXE
€ 13,25 / DOOSJE (bestelcode 8210) 

•	 2 scampi diabolique
•	 2 ovengebakken mini pizza
•	 2 kaas/ham koekjes
•	 2 mini garnaalvideetjes
•	 2 mini pitta

WIJNGAARDSLAKKEN MET  
KRUIDENBOTER (8st)
€ 9,20 / DOOSJE (bestelcode 8139) 

MINI PIZZA MIX
€ 12,95 / DOOSJE (bestelcode 8137) 

•	 Mini pizza pulled chicken
•	 Mini pizza quattro formaggi

MINI PITTABROODJES MIX
€ 12,95 / DOOSJE (bestelcode 8138) 

•	 Mini pitta kruidige kip
•	 Mini pitta chili con carne

FIJNPROEVERS HAPJES
€ 15,25 / DOOSJE (bestelcode 8142) 

•	 2 quiches met ham en prei
•	 2 gebakken kippenboutjes
•	 2 mini Sint-Jacobsschelpjes
•	 2 krokantjes met kreeft
•	 2 worstenbroodjes

RIJKELIJK GEGRATINEERDE 
OESTERS (4st)
€ 11,80 / DOOSJE (bestelcode 8140) 

K L A S S I E K E R !

TIP!
WERELD

TAPAS
•	 Grissinistokjes 
•	 Scampi tartaar
•	 Rilette van het huis in potje
•	 Tortillataart
•	 Breydelhammousse
•	 Mini croque monsieur 
•	 Saltufo broodje
•	 Coppa crudo
•	 Sushi rolletje op bedje van sesam
•	 Toastjes en groentenchips
•	 Pinsa brood
•	 Venkel en chorizo worstjes
•	 Zalm met roomkaas

TATAKI VAN ZALM EN TONIJN MET 
CRUNCHY SUSHI 
€ 11,95 PER SCHAALTJE
+ WAARBORG SCHAALTJE € 5,00 
(bestelcode 8141)

VITELLO TONATO 
€ 9,95 PER SCHAALTJE
+ WAARBORG SCHAALTJE € 5,00 
(bestelcode 8144)

GRAVAD LAX MET ZEEKRAAL 
SLAATJE 
€ 11,95 PER SCHAALTJE
+ WAARBORG SCHAALTJE € 5,00 
(bestelcode 8143)

G E P R E S E N T E E R D  O P  E E N  P O R S E L E I N E N  S C H A A LTJ E NIEUW!

ZUIDERS BUFFET (Verkrijgbaar vanaf 15 pers.)
€ 32,00 P.P. (bestelcode 8245) 

•	 Italiaanse slasoorten met 	
mosterd-dilledressing en fetakaas

•	 Vitello tonato
•	 Penne met tonijn, rucola en 	

zongedroogde tomaatjes
•	 Turijnse salade
•	 Galia meloen met Serranoham
•	 Rundercarpaccio
•	 Mediterraans brood

•	 Buffet mozzarella, zoete trostomaat en 
verse basilicum

•	 Huisgemaakte aioli, tapenade en roomkaas 
“Toscane”

•	 Vers gebakken stokbrood met boter
•	 Mediterraanse wraps
•	 Salade met gebakken kip
•	 Gesneden tomatensalade



K O U D E  V O O R G E R E C H T E N

Good food, good mood!

TATAKI VAN ZALM EN TONIJN MET 
CRUNCHY SUSHI 
€ 11,95 PER SCHAALTJE
+ WAARBORG SCHAALTJE € 5,00 
(bestelcode 8141)

VITELLO TONATO 
€ 9,95 PER SCHAALTJE
+ WAARBORG SCHAALTJE € 5,00 
(bestelcode 8144)

GRAVAD LAX MET ZEEKRAAL 
SLAATJE 
€ 11,95 PER SCHAALTJE
+ WAARBORG SCHAALTJE € 5,00 
(bestelcode 8143)

G E P R E S E N T E E R D  O P  E E N  P O R S E L E I N E N  S C H A A LTJ E

W A R M E  V O O R G E R E C H T E N

SINT-JACOBSVRUCHTEN OP BEDJE 
VAN TUINKRUIDENPUREE 
€ 12,95 P.P. + WAARBORG SCHAALTJE € 5,00 
(bestelcode 8145) 

TONGROLLETJES MET GRIJZE GARNALEN 
GEGRATINEERD 
€ 11,95 P.P. + WAARBORG SCHAALTJE € 5,00 
(bestelcode 8346)

SCAMPI DIABOLIQUE “NEW STYLE” 
MET PARELCOUSCOUS 
€ 12,95 P.P. + WAARBORG SCHAALTJE € 5,00 
(bestelcode 8146) 

SINT-JACOBSSCHELP 
€ 10,95 P.P. + WAARBORG SCHAALTJE € 5,00 
(bestelcode 8168)

G E P R E S E N T E E R D  O P  E E N  V U U R VA S T  O V E N S C H A A LTJ E

HUISBEREIDE KAASKROKET 
€ 3,75 PER STUK 
(bestelcode 8159) 

WIJNGAARDSLAKKEN MET  
KRUIDENBOTER (8st)
€ 9,20 / DOOSJE (bestelcode 8139)

HUISBEREIDE GARNAALKROKET 
€ 4,95 PER STUK 
(bestelcode 8160) 

RIJKELIJK GEGRATINEERDE 
OESTERS (4st)
€ 11,80 / DOOSJE (bestelcode 8140) 



S O E P E N

Aspergesoep met garnituur van 
aspergepunten
€ 6,45 / LITER (bestelcode 8151)

BISQUE D’HOMARD GEPARFUMEERD 
MET JACK DANIELS
€ 9,75 / LITER (bestelcode 8152)

BRETOENSE VISSOEP
€ 7,95 / LITER (bestelcode 8148)

Boschampignonroomsoep 
€ 5,95 / LITER (bestelcode 8153) 

Pompoenroomsoep
€ 5,75 / LITER (bestelcode 8157)

COURGETTE/PASTINAAK ROOMSOEP 
MET CRUMBLE VAN PASTRAMI 
€ 6,45 / LITER (bestelcode 8147)

Tomatensoep met balletjes op 
grootmoeders wijze
€ 5,95 / LITER (bestelcode 8158)

Kippe veloutésoep AFGEWERKT  
MET GEROOKTE KIP 
€ 6,45 / LITER (bestelcode 8182)

H O O F D G E R E C H T E N
V L E E S

Ardeens BRASVAR varkenshaasje
in een romig ‘Tierenteyn’ sausje	
€ 16,80 P.P. (bestelcode 8169)

GEVULDE KALKOENROLLADE MET 
KALFSGEHAKT, PISTACHENOOTJES EN 
CHAMPAGNE SAUS  
€ 16,80 P.P. (bestelcode 8176)

kalkoenfilet in roze pepersaus
€ 16,50 P.P. (bestelcode 8292)

PARELHOENFILET MET GEDROOGDE 
PATA NEGRA EN FINE CHAMPAGNE-
SAUS	
€ 19,95 P.P. (bestelcode 8173)

kalfsteak met truffelsaus
‘stal blockeel’ 
€ 19,80 P.P. (bestelcode 8232)

H O O F D G E R E C H T E N
V I S  &  V E G G I E

SINT-JACOBSVRUCHTEN OP BEDJE 
VAN TUINKRUIDENPUREE
€ 21,95 P.P. (bestelcode 8189)

VEGETARISCHE GROENTENLASAGNE
€ 9,95 P.P. (bestelcode 8190)

A A R D A P P E L I D E E T J E S  &  G R O E N T E N
B I J PA S S E N D

GRATINAARDAPPELEN (250gr/P.P.) 
(4 st/doosje = 2 pers)	
€ 5,95 / DOOSJE

POMME DUCHESSE (250gr/P.P.)
(4 st/doosje = 2 pers)	
€ 5,95 / DOOSJE

RIJKELIJK GEVULD GROENTEN TARTELETJE 
(1 doosje = 2 pers) 
€ 9,90 / DOOSJE

GROENTENKRANS
€ 7,95 / DOOSJE 

•	 Gekarameliseerd witloof
•	 Gestoofde zoete worteltjes
•	 Boontjes met spek
•	 2 appeltjes met veenbessen
•	 Gebakken honingtomaatjes

Per 2 personen.

VERSE HUISBEREIDE KROKETJES
(15 st)	
€ 5,95 / DOOSJE

tartiflette (800gr)
(3/4 personen)	
€ 13,45 / DOOSJE

O P G E L E T !

ALLE HOOFDGERECHTEN ZIJN EXCLUSIEF 
GROENTJES.  JE KAN STEEDS ONZE 

GROENTENKRANS EN/OF  AARDAPPELIDEETJES 
BIJBESTELLEN OM JULLIE HOOFDGERECHT 

COMPLEET TE MAKEN.

V R A A G  T E V E N S  N A A R  O N Z E  S E I Z O E N S S O E P E N !

Tongrolspiesje met scampi
in diaboliquesausje
€ 21,50 P.P. (bestelcode 8183)

Zalmfilet met choronsaus
€ 20,50 P.P. (bestelcode 8300)



B U F F E T T E N

KOUD VLEESBUFFET
€ 22,50 P.P. (bestelcode 8200) 

•	 Gebakken kippenonderbout
•	 Gebakken varkensgebraad Brasvar
•	 Gekookte hamrol met asperges
•	 Filet de Sax
•	 Reepje pastei van het seizoen
•	 Sneetje Italiaanse salami
•	 Huisbereid kippenwit
•	 Bokaaltje rillette van het huis
•	 Gepelde tomaat met vleessalade
•	 Huisgedroogde rauwe ham met zoete 

meloen

KIDSBUFFET 
€ 12,80 P.P. (bestelcode 8203) 
	
Een variatie uit ons charcuterieaanbod
waar kinderen dol op zijn:	

•	 Rolletje gekookte ham
•	 Huisbereid kippenwit
•	 Sneetje salami
•	 Hespenworst
•	 Vleesbrood
•	 Gebakken boulet
•	 Gebakken kippenboutje
•	 Gevuld eitje
•	 Perzik met kipsalade
•	 Surprise ei	

DELICATESSEN BUFFET 
€ 38,50 P.P. (bestelcode 8105) 
	

       VLEES
•	 Gebakken kippenchips
•	 Schaaltje rucolasalade met runderpastrami
•	 Gekookte hamrol met asperges
•	 Rundsfilet Grand Cru
•	 Spaanse Serranoham met zoete meloen
•	 Huisbereid kippenwit
•	 Zuiders salamibroodje eigen werk
•	 Potje met rilette van het huis
•	 Foie gras met zoete garnituur en peper 

crackers
•	 Vitello tonato

       VIS
•	 Gerookte makreel met kruidenkorst
•	 Gevuld eitje met krab
•	 Gebakken gamba
•	 Scampistaartje
•	 Mi-cuits tonijn
•	 Gepocheerde zalmfilet
•	 Sneetje gerookte zalmfilet
•	 Wrap met zalm en Philadelphia
•	 Gepelde tomaat gevuld met grijze garnalen
•	 Perzik met tonijnsla
•	 Halve babykreeft belle vue
•	 Normandisch schelpje	

U kan dit verder aanvullen met kreeft of oesters (dagprijs)

GEMENGD KOUD BUFFET
€ 32,50 P.P. (bestelcode 8128) 
	

       VLEES
•	 Gebakken kippenvleugeltje
•	 Gebakken varkensgebraad Brasvar
•	 Gekookte hamrol met asperges
•	 Rundsfilet “Stal Blockeel”
•	 Huisgedroogde rauwe ham met zoete 

meloen
•	 Huisbereid kippenwit
•	 Sneetje salami ‘eigen werk’
•	 Rillette van het huis
•	 Seizoenspaté met konfijt

       VIS
•	 Ambachtelijk gerookte forel
•	 Gevuld eitje met krab
•	 Gebakken gamba
•	 Scampistaartje
•	 Schelp met scampi-krabsalade
•	 Gepocheerde zalmfilet
•	 Sneetje gerookte zalmfilet
•	 Pralientje van tongrol met verse tartaar
•	 Wrap met zalm en Philadelphia
•	 Gepelde tomaat gevuld met grijze garnalen
•	 Perzik gevuld met tonijn	

Al onze buffetten worden aangevuld met  
een groentenbuffet, drie bijpassende sausjes, 

aardappelsalade, RIJST en PASTASALADE.



C O M M U N I E  &  L E N T E F E E S T

Today is my special day

COMMUNIE & LENTEFEEST BUFFET
€ 49,95 P.P. (bestelcode 8329) 
	
APERITIEF
Tapasbord de luxe

BUFFET
•	 Gebakken kippenvleugeltje
•	 Gebakken varkensgebraad Duroc
•	 Gekookte hamrol met asperges
•	 Rundsfilet “Stal Blockeel”
•	 Huisgedroogde rauwe ham met zoete 

meloen
•	 Huisbereid kippenwit
•	 Sneetje salami ‘eigen werk’
•	 Rillette van het huis
•	 Seizoenspaté met konfijt
•	 Ambachtelijk gerookte forel

DESSERT
Heerlijk lichte mascarpone crème met rode 
vruchten en gebakken merengue

SOEP
Aspergesoep met verse aspergepuntjes of 	
tomatensoep met balletjes

•	 Gevuld eitje met krab
•	 Gebakken gamba
•	 Scampistaartje
•	 Schelp met scampi-krabsalade
•	 Gepocheerde zalmfilet
•	 Sneetje gerookte zalmfilet
•	 Tartaar van gerookte zalm
•	 Pralientje van tongrol met verse tartaar
•	 Wrap met zalm en Philadelphia
•	 Gepelde tomaat gevuld met grijze garnalen
•	 Perzik gevuld met tonijn

COMMUNIE & LENTEFEEST MENU
€ 47,95 P.P. (bestelcode 8330) 

•	 Tapasbord de luxe
•	 Kippe veloutésoep met gerookte kip
•	 Aspergesalade met gerookte zalm
•	 Kalfsfilet “Stal Blockeel” met lentegroentjes, 	

champagnesaus en gratinaardappelen
•	 Dessert	

Heerlijk lichte mascarpone crème met rode 
vruchten en gebakken merengue 

V E R K R I J G B A A R  VA N A F  6  P E R S O N E N

N I E U W !

WALKING DINNER

€ 3,85 / STUK - KEUZE UIT:
•	 Sushi met advocado en seaweed salad
•	 Pastasalade met scampi/krab
•	 Italiaanse rauwe ham met Burrata en 

tomatensalsa
•	 Carpaccio Pastrami met rucola, 

zongedroogde tomaten, pijnboompitten 
en parmezaan

•	 Gelakt buikspek ‘Brasvar’ met 	
parelcouscous

•	 Spirelli ‘piri piri’ met kruidengehaktbal-
letjes	

€ 4,50 / STUK - KEUZE UIT:
•	 Steak tartaar Belgisch Wit – Blauw 	

‘Stal Blockeel’ met truffelmayonaise
•	 Belgische asperges met garnalen en 

verse eiersalade
•	 Vitello tonato
•	 Huisgerookte zalm ‘Gravad Lax’
•	 Tartaar van tonijn	

Verkrijgbaar vanaf minimum 5 stuks per 
gekozen soort.

aangevuld met een groentenbuffet, drie 
bijpassende sausjes, aardappelsalade,

RIJST en PASTASALADE.



D E S S E R T

DESSERTBORD
€ 15,80 / BORD + waarborg bord (bestelcode 9205) 

Verschillende zoete lekkernijen gecombineerd op één bord. 
Puur genieten van al dat lekkers!  Dit is echt dé afsluiter voor uw menu.

PARTYBOX: EEN HEERLIJKE COMBINATIE VAN 24 MINI DESSERTJES
€ 45,00 (bestelcode 9206)

Laat je verrassen door onze partybox, gevuld met 24 zoete dessertjes.	
Verrassend lekker!

C A D E A U T I P !

 

TIRAMISU FINE CHAMPAGNE	 €4,95
CHOCOLADE BROWNIE MOUSSE	 €4,95
SABAYON MET NOORSE KRIEK	 €4,95

NOISETTE
CHOCOLADE
DESSERT
€4,95

 

CHOCOLADEMOUSSE IN GLAS	 €3,95
TIRAMISU IN GLAS		  €3,95

VERWENKOFFIE
DESSERT
€4,95



The foodlovers corner
P A E L L A

PAELLA PAN MAISON
€ 25,50 P.P. (bestelcode 8209) 

Basmatirijst verrijkt met mooi assortiment 
vlees:
•	 Kippendrumsticks
•	 Chorizo
•	 Kippenfilets
•	 Merguez worstjes
•	 Mini chipolata’s
•	 Spekfakkels
•	 Gemarineerde spekreepjes
•	 Lamskoteletjes
•	 Witte worstjes
•	 Currysaus

Verkrijgbaar vanaf 4 pers. 

PAELLA PAN DE LUXE
€ 32,00 P.P. (bestelcode 8211) 

Paella Pan De Luxe is de Paella Pan Maison 
aangevuld met een assortiment vis-, schelp- en 
schaaldieren:
•	 Duo van gekruide scampi
•	 Langoustine
•	 Garnaaltjes
•	 Rivierkreeftjes
•	 Gamba
•	 Calamares
•	 Stukje gepocheerde zalm
•	 Tongrolletje
•	 Gerookte zalmsnippers
•	 Mosselen
•	 Currysaus
	
Verkrijgbaar vanaf 4 pers.

Kan eventueel aangevuld worden met
babykreeft (dagprijs).

U krijgt dit mee naar huis in een echte  
paella pan die moet worden afgedekt met 

aluminiumfolie. 

Dit kan bereid worden op een gasvuur, BBQ  
of in de warmeluchtoven.

T I P !



H E E R L I J K E  B B Q

KALF

•	 Kalfssteak
•	 Kalfsrosbief
•	 (Gemarineerde) kalfsoester
•	 Kalfsbrochette
•	 Kalfscôte à l’os
 

VARKEN

•	 Grillkotelet
•	 (Gemarineerde) rib
•	 Varkensbrochette
•	 (Gemarineerd) spek
•	 BBQ-worsten
•	 Worstbrochette
•	 Ardeense brochette
•	 Spekfakkels
•	 Duroc d’Olives

KIP

•	 Kippenbrochette
•	 Kippenboutjes
•	 (Gemarineerde) kipfilet
•	 Kippenknotsjes
•	 Kippenchips

RUNDSVLEES

•	 Côte à l’os
•	 Entrecote
•	 Zesrib
•	 Gemarineerde filet mignon
•	 Rundsbrochette
•	 Gerijpte côte à l’os
•	 Entrecoteburger
•	 “Stal Blockeel” burger
•	 Runderbrazade
•	 Black Angus
 

KALKOEN

•	 Kalkoenbrochette
•	 Kalkoentournedos
•	 Kalkoenhaasje
•	 Kalkoennootjes

LAM

•	 Lamsbrochette
•	 Merguez
•	 (Gemarineerde) lamskotelet
•	 (Gemarineerde) lamsfilet
•	 (Gemarineerde) lamskroon
•	 (Gemarineerde) lamsboutsnede

ONZE KLASSIEKERS

•	 BBQ-worsten
•	 Brochettes
•	 Gemarineerde ribben
•	 Gemarineerd spek
 

ONZE HUISSPECIALITEITEN

•	 Belgisch Wit-Blauw côte à l’os
•	 Gemarineerde filet mignon
•	 Varkens côte à l’os Duroc d’Olives
•	 Gerijpte côte à l’os
•	 Witte worsten
•	 Reuzespies “gastronoom”: onze topkwaliteit 

samen op 1 spies: filet mignon, kalfsoester, 
kalkoenhaasje, Duroc d’Olive mignonette

•	 Kippenknotsjes
•	 Grillkotelet
•	 Varkenskroon

OOK... VIS VOOR OP DE BBQ

•	 Gepelde scampibrochette
•	 Visfilet in netje
•	 Spiesje van St.-Jacobsvrucht in spekjasje
•	 Gemengde visbrochette
•	 Zalmpapillot, schaaltje met warm gerookte 

zalm & gewokte groentjes

S T E E D S  U I T G E B R E I D  A S S O R T I M E N T

G E R I J P T  V L E E S  ( D R Y - A G E D )

WAT IS DRY-AGED?
Bij dry-aged rijpen wordt de smaak intenser. Bij deze manier van rijpen wordt 
het vlees ‘aan de lucht’ gedroogd. De Dry Ager rijpingskast tilt deze oude 
techniek naar een nieuw niveau. Het verenigt vakmanschap met high-tech 
waardoor de kwaliteit van het vlees gegarandeerd wordt.

PROEVEN?
Wil je genieten van de heerlijke smaak van dry-aged vlees? Kom langs, wij 
hebben steeds 10 variaties aan rundersoorten voor u. We willen deze met alle 
zorg en vakkundige uitleg vers voor u afsnijden



B B Q  I D E E T J E S

Feel the summer vibes

BBQ SCHOTEL 1 
€ 18,75 P.P. 

•	 Kippenboutje
•	 Barbecueworst
•	 Gemarineerde spek
•	 Varkensbrochette
•	 Provençaalse saus
•	 BBQ brood extra en afgewerkt met 	

kruidenboter en grof peper/zout

BBQ SCHOTEL 2 
€ 20,95 P.P. 

•	 Stal Blockeel rundsburger
•	 Kalkoenbrochette
•	 Gemarineerde kipfilet
•	 Chipolata
•	 Gemarineerde spek
•	 Provençaalse saus
•	 BBQ brood extra en afgewerkt met 	

kruidenboter en grof peper/zout

BBQ SCHOTEL KIDS 
€ 14,00 P.P. 

•	 Balletjesbrochette
•	 Chipolata
•	 Kipfiletje
•	 Trio van burger
•	 2 aangepaste sausjes

HUISGEMAAKTE SAUZEN

•	 Ruime keuze in koude en warme sauzen
•	 Béarnaise van het huis

BBQ SCHOTEL 3 
€ 28,50 P.P. 

VOORGERECHT
•	 Scampibrochette of zalmpapillot

HOOFDGERECHT
•	 Lamskotelet
•	 Witte worst met spek
•	 New American Style biefstuk
•	 Chipolata
•	 Kalkoenbrochette
•	 Provençaalse saus
•	 Béarnaise van het huis
•	 BBQ brood extra en afgewerkt met 	

kruidenboter en grof peper/zout

L E KK  E R  B I J  B B Q

TRENDY GROENTENBUFFET
€ 9,50 P.P. 

•	 Gemengde bladsalade
•	 Coeur de Boeuf tomaten
•	 Groene boontjes salade
•	 Wortel/kool salade

V E R K R I J G B A A R  VA N A F  6  P E R S O N E N

 

•	 Parel couscous
•	 Groene asperge/avocado salade
•	 Gegrilde groentensalade
•	 Pastasalade



Slagerij Oudenaarde
Prins Leopoldstraat 65, 9700 Oudenaarde

T 055 31 15 68

www.slagerijblockeel.be
Volg ons op Facebook

Deze folder vervangt alle voorgaande folders, ook deze die online terug te vinden zijn.
Waarborgen worden enkel terugbetaald met geldig betaalbewijs.


